
Teamasters lyfter te 
från vardagsdryck till 
premiumupplevelse

Efter över 20 år i teets värld vill Teamasters förändra hur vi ser på drycken. Genom nära samarbeten med små 
producenter och en passion för hantverk lyfts te från vardag till en upplevelse av smak, ursprung och välmående.

Det började med en jorden runt 
resa för över 20 år sedan. Då 

lämnade Catrin Abrahamsson-
Beynon sitt liv inom reklamvärlden

 för en resa jorden runt. 
Hon visste att hon ville göra något annat, 
men inte vad. Svaret fann hon oväntat, 
i en kopp te.

 – Jag fick en teupplevelse som föränd-
rade min framtid. Jag hade aldrig tidigare 
stött på något liknande. Det var som att 
öppna dörren till en helt ny värld, be-
rättar hon. 

Det blev startskottet för Teamasters, ett 
företag som idag arbetar med premiumte, 
utbildning, med mera. Catrin ville för-

ändra synen på te här i Sverige där kaffe 
länge dominerat.

Från massprodukt till hantverk
För Catrin handlar te om hantverk, ur-
sprung och mänskliga möten. Under åren 
har hon rest återkommande till några av 
världens främsta teområden, och nyligen 
tillbringade hon en månad i Nepal, 
 Darjeeling och Sri Lanka.

Där mötte hon småskaliga odlare som 
arbetar i nära samspel med naturen, och 
med en biologisk mångfald som är svår 
att hitta i storskalig produktion.

    – De här producenterna är som konst-
närer. De skapar te med en kunskap och 

känsla som är helt unik, säger hon. 
Det är också här Teamasters skiljer sig 
från många andra aktörer. I stället för 
volym och massproduktion ligger fokus 
på så kallade “specialty teas”, små batcher 
med hög kvalitet, där varje skörd bär på 
sin egen karaktär.

En dryck med fler dimensioner
En central del i Catrins arbete är att för-
ändra hur vi ser på te. För henne är det 
en dryck som kan jämföras med vin, både 
i komplexitet och i upplevelse.

    – Det finns ett te för varje tid på dagen, 
varje årstid och varje person. Smak, doft 
och känsla varierar enormt beroende på 
hur och var det odlas. Teamasters erbjud-
er även ”sparkling tea” utan alkohol för 
lite mer festliga tillfällen, säger hon. 

Men till skillnad från många andra dryck-
er lyfter hon också fram teets funktionella 
egenskaper. Kombinationen av L-thea-
nine, antioxidanter och tein, ger en mer 
långvarig och balanserad energi.

    – Du får en lugn vakenhet som håller i 
sig längre. Det är en helt annan upplevelse 
än kaffe, säger hon. 

Kunskap som affärsidé
Teamasters är inte bara en leverantör av 
te, utan också en kunskapsplattform. Ge-
nom utbildningar, provningar och certi-
fieringar sprider Catrin sin expertis vida-
re, bland annat som utbildad tesommelier.
Kunderna finns främst inom hotell- och 
restaurangbranschen,  där  kvalitet  och 

upplevelse är avgörande. Flera av dem 
har samarbetat med Teamasters i över 
ett decennium.

    – Det handlar om långsiktiga relatio-
ner. Jag vill förkorta avståndet mellan 
mina leverantörer och deras kunskap och 
engagemang, och hjälpa mina kunder 

  
erbjuda te som verkligen gör skillnad för 
gästerna, säger hon. 

En framtid bortom kaffekoppen
Trots att Sverige är ett av världens mest 
kaffedrickande länder ser Catrin en för-
ändring. Intresset för specialty te växer, 
inte minst bland yngre generationer och 
inom gastronomin.

Samtidigt drivs utvecklingen av en ökad 
medvetenhet kring hälsa, hållbarhet och 
ursprung.

    – Te har så mycket mer att erbjuda 
än vad många tror. Det är inte en tråkig 
dryck, det är en hel värld att upptäcka, 
avslutar hon. 

Och kanske är det just där Teamasters 
styrka ligger. I mötet mellan tradition 
och innovation, mellan hantverk och af-
fär, och i en tydlig vision om att få fler 
att upptäcka världens mest konsumerade 
dryck efter vatten!     

 Text: Isabelle Ibérer
www.teamasters.se

Följ gärna Teamasters på 
Instagram @tea.master.s

Festligt mousserande tevin, naturellt och i en 
mocktail

Monastry of Tea i Sri Lanka. Catrin i mitten 
med Sankha till vänster och Kumara till höger.

 
Aratenna Special Silver Tips, prisbelönt med Great Taste Award 2025, från Glen Nevis Teaplantation. Temästaren Tharindu Methruwan på Glen Nevis, och jag planterar 
tekultivaren TRI2043. Samt vy över plantaget, beläget i Kandyregionen, Sri Lanka. Bilder, April 2026. 
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